
Vegano / Vegan 
Vegetariano / Vegetarian
Senza lattosio / Lactose free  
Senza glutine / Gluten free  

Vi preghiamo di segnalarci eventuali allergie o intolleranze alimen-
tari al fine di permettere al nostro staff di servirvi al meglio.
Per le persone intolleranti al glutine abbiamo a disposizione degli 
spaghetti senza glutine che possiamo cucinare con le nostre salse. 
(Tempo di attesa 20 minuti circa).
Bitte informieren Sie uns über Nahrungsmittelallergien oder Unver-
träglichkeiten, damit unsere Mitarbeiter Sie bestmöglichst bedienen 
können. Bei Unverträglichkeiten auf Gluten und Sulfid haben wir glut-
enfreie spaghetti mit unseren Saucen (Wartezeit ca. 20 Minuten).
Please inform us of any food allergies or intolerances, so that our staff can 
serve you in the best possible. For intolerance of gluten and sulfide, we have 
glutenfree spaghetti with our sauce. (Waiting time about 20 minutes).

LEGENDA | LEGENDEN | LEGEND

CONTORNI

PATATE AL FORNO .....................................................7,00
Ofenkartoffeln
Baked potatoes 

TAGLIATELLE AL BURRO.......................................... 7,50
Butternudeln
Butter noodles
1a,3a,7b 

RISOTTO AL GRANA PADANO.................................9,00
Grana Padano Risotto
Grana Padano risotto 
1b,7b,12b 

MELANZANE ALLA GRIGLIA....................................8,00
Auberginen vom Grill
Grilled eggplant    

VERDURE DI STAGIONE...........................................8,00
Saisongemüse
Seasonal vegetables    

ZUPPE
CREMA DI POMODORO ALLA PANNA ACIDA...12,00
Tomatencremesuppe mit Sauerrahm
Tomato cream soup with sour cream 
1a,7a,12b

MINESTRA DI VERDURE ......................................11,00
Gemüse-Minestrone / Vegetable minestrone 
1b    

Prezzi in CHF, 8,1% Iva inclusa / Alle Preise inklusive 8,1% MwSt 
Prices in CHF, 8,1% VAT incl.

TAGLIATA DI ENTRECÔTE DI MANZO (CH-200g).... 49,50
al Grana Padano su letto di rucola 
e patate al profumo di rosmarino
Tranchiertes Rindsentrecôte (200g) mit Grana Padano 
auf Rucola und Rosmarinkartoffeln
Carved beef entrecôte (200g) with Grana Padano on rocket 
and rosemary potatoes / 7a 

SCALOPPINE DI VITELLO (CH-160g)...................45,50
al limone e mascarpone con risotto al Grana Padano
Kalbsschnitzel an Zitronen-Mascarpone-Sauce mit Gra-
na Padano Risotto
Veal escalope in lemon mascarpone sauce with Grana Pada-
no risotto  / 1a,3a,7a,12b

COSTOLETTE DI AGNELLO (Carré GBR 220g)..... 49,50
in salsa di rosmarino con patate al forno 
e verdure croccanti
Lammkoteletts (Rack GBR 220g) an Rosmarinsauce mit 
Ofenkartoffeln und knackigem Gemüse   
Lamb chops (Rack GBR 220g) in rosemary sauce with 
baked potatoes and crunchy vegetables  / 1b,12b

SECONDI DI CARNE

Ristorante San Marco Zug

PESCE e CROSTACEI
TRANCIO DI SALMONE NORVEGESE.................39,50
al limone con patate al forno e julienne di verdure croccanti
Tranche vom norvegischen Lachs an Zitrone mit 
Ofenkartoffeln und knusprigen Gemüsestreifen 
Tranche of Norwegian salmon with lemon, baked potatoes 
and crispy strips of vegetables / 4a  

FILETTI DI ORATA  IN SALSA DI ORIGANO............39,50
olive e pomodorini con verdure e risotto al Grana Padano
Doradenfilets an Oreganosauce, Oliven und 
Cherrytomaten mit Gemüse und Grana Padano Risotto
Sea bream  fillets with oregano sauce, olives and cherry tomatoes 
with vegetables and Grana Padano risotto / 1a,4a,7a,12b 

GAMBERONI  ALL’AGLIO E PEPERONCINO.......... 45,00
flambati al Brandy con verdure di stagione
Riesencrevetten an Knoblauch und Peperoncino 
flambiert mit Brandy, serviert mit Saisongemüse
King prawns with garlic and peperoncino flambéed with 
brandy, served with seasonal vegetables / 2a,7b,12a 

Porz. Porz. 
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Si preparano anche piccole porzioni con una riduzione di CHF 3.00
Kleine Portionen werden mit einer Reduktion von CHF 3.00 zubereitet
Small portions are also prepared with a reduction of CHF 3.00

RISOTTO AL PECORINO PEPATO E SALSICCIA.... 28,50 
Risotto mit gepfeffertem Pecorino und Hauswurst
Risotto with peppered pecorino and house sausage
7a,12b 

RISOTTO AL NERO DI SEPPIA E GAMBERONI.......27,00 
Risotto an Tintenfischtinte mit Riesencrevetten 
Risotto on squid ink with giant prawns
2a,7a,12b 

GNOCCHI DI PATATE.................................................. 29,50 
con salsiccia sbriciolata e fonduta di formaggi
Kartoffelgnocchi mit zerbröckelter Hauswurst an Käsecreme
Potato gnocchi with crumbled house sausage and cheese cream
1a,3a,7a,12b

GNOCCHI DI PATATE ALL’AGLIO.............................24,00 
pomodorini secchi e acciughe
Kartoffelgnocchi mit Knoblauch, Dörrtomaten und Sardellen
Potato gnocchi with garlic, dried tomatoes and anchovies
1a,3a,4a,12a

RISOTTI E GNOCCHI

FOCACCIA ALL’AGLIO...............................................11,00
in olio di oliva marinato e rosmarino
Fladenbrot an Knoblauch mariniert in Olivenöl und Rosmarin 
Flatbread with garlic marinated in olive oil and rosemary
1a   

BRUSCHETTA CON POMODORO MARINATO ....14,50
ALL’AGLIO, RUCOLA E GRANA PADANO  
Geröstete Brotscheiben mit in Knoblauch marinierten 
Tomaten, Rauke und Grana Padano  
Toasted bread slices with tomatoes marinated in garlic, 
rocket and Grana Padano  
1a,5a,7a   

INSALATA MISTA CON SALSA ITALIANA..........11,00
Gemischter Salat an italienischer Salatsauce 
Mixed salad with Italian dressing / 3b,5b,6b,10b  

INSALATA VERDE CON SALSA ITALIANA.......... 9.50
Grüner Salat mit italienischer Salatsauce  
Green salad with Italian salad dressing 

ANTIPASTO SAN MARCO ..................................... 29,50
allo stile dello chef
Vorspeisenteller San Marco nach Art des Chef’s
Appetizer plate San Marco Chef’s style / 6a,7a,10a,3b

MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA DOP ..... 17,50... 23,00
al basilico, pomodoro fresco e crema di balsamico
Büffelmozzarella-DOP mit Basilikum 
und frischen Tomaten an Balsamicocreme 
Buffalo mozzarella DOP with basil 
and fresh tomatoes on balsamico cream / 7a,12b  

TATAR DI MANZO SAPORITA.....................24,00... 32,00
con pane toast e burro
Rindstatar mit Toastbrot und Butter 
Beef tartare with toast and butter / 1a,9a,10a,12b 

VITELLO TONNATO......................................22,50... 29,50
Zartes Kalbfleisch an Thunfischsauce
Tender veal in tuna sauce / 3a,4a,7b,12b 

INSALATA ALLA VENEZIANA.............................. 26,00
con polpo, patate e olio al sedano
Venezianischer Salat mit Oktopus und Kartoffeln an Sellerieöl
Venetian salad with octopus and potatoes in celery oil
4a,9a,12b 

ANTIPASTI
MARGHERITA.............................................. 15,50........ 17,50
Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella
Tomaten San Marzano DOP, Mozzarella  
Tomato San Marzano DOP, mozzarella / 1a,7a 

MAFIOSA...................................................... 17,50........ 19,50
Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella, aglio, 
peperoncino, olio EVO, olive
Tomaten San Marzano DOP, Mozzarella, Peperoncino, 
Knoblauch, Olivenöl, Oliven
Tomato San Marzano DOP, mozzarella,  garlic,  chili, 
olive oil, olives / 1a,7a,12b 

NAPOLI......................................................... 17,50........ 19,50
Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella, capperi, acciughe
Tomaten San Marzano DOP, Mozzarella, Kapern, Sardellen
Tomato San Marzano DOP, mozzarella, capers, anchovies 
1a,4a,7a,12a 

QUATTRO STAGIONI..................................24,00....... 26,00
Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella, olive, 
carciofi, prosciutto cotto alta qualità Fiorucci, funghi
Tomaten San Marzano DOP, Mozzarella, Oliven, Artischocken,  
gekochter Schinken erster Qualität Fiorucci, Champignons
Tomato San Marzano DOP, mozzarella, olives, artichokes, 
first quality cooked ham Fiorucci, mushrooms / 1a,7a 

PROSCIUTTO E FUNGHI............................ 23,50........25,50
Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella, prosciutto 
cotto alta qualità Fiorucci, funghi champignon freschi
Tomaten San Marzano DOP, Mozzarella,  gekochter 
Schinken erster Qualität Fiorucci, frische Champignons
Tomato San Marzano DOP, mozzarella, first quality cooked 
ham Fiorucci,  fresh mushrooms / 1a,7a

PASTORE...................................................... 24,50........26,50
Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella, Grana 
Padano, taleggio, mascarpone
Tomaten San Marzano DOP, Mozzarella, Grana Padano, 
Taleggio, Mascarpone
Tomato San Marzano DOP, mozzarella, Grana Padano, 
taleggio, mascarpone / 1a,7a 

CANAL GRANDE.......................................... 21,00....... 23,00
Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella, pomodori 
secchi, melanzane, rucola
Tomaten San Marzano DOP, Mozzarella, Dörrtomaten, 
Auberginen, Rucola
Tomato San Marzano DOP, mozzarella, dried tomatoes, 
eggplant, rocket / 1a,7a,12a 

PANCETTA E GORGONZOLA....................24,00....... 26,00
Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella, pancetta 
croccante, gorgonzola 
Tomaten San Marzano DOP, Mozzarella, knuspriger Speck, 
Gorgonzola
Tomato San Marzano DOP, mozzarella, crispy bacon, gorgonzola 
1a,3a,7a,12b

RIALTO..........................................................24,00....... 26,00
Pomodoro, mozzarella, sopressa piccante, aglio
Tomaten San Marzano DOP, Mozzarella, pikante 
Sopressa-Wurst, Knoblauch
Tomato San Marzano DOP, mozzarella, spicy salami, garlic
1a,7a,12b

CALZONE................................................................... 26,00
Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella, prosciutto 
cotto alta qualità Fiorucci, funghi, uovo
Tomaten San Marzano DOP, Mozzarella, Parma-Rohs-
chinken Antichi Sapori DOP, Champignons, Ei 
Tomato San Marzano DOP, mozzarella, Parma ham Antichi 
Sapori, mushroom, egg / 1a,7a,3a

SAN MARCO.............................................................. 25,00
Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella, tonno, 
capperi, cipolle
Tomaten San Marzano DOP, Mozzarella, Thunfisch, 
Kapern, Zwiebeln
Tomato San Marzano DOP, mozzarella, tuna, capers, onions
1a,4a,7a,12a 

MASCARPONE E PROSCIUTTO DI PARMA......... 32,00
Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella, mascarpone, 
prosciutto crudo stagionato Parma Antichi Sapori DOP
Tomaten San Marzano DOP, Mozzarella, Mascarpone,
Parma-Rohschinken Antichi Sapori DOP
Tomato San Marzano DOP, mozzarella, mascarpone,
Parma ham Antichi Sapori DOP / 1a,7a 

GAMBERI AURORA...................................................26,50
Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella, gamberi, 
salsa cocktail, rucola
Tomate San Marzano DOP, Mozzarella, Garnelen, Cock-
tailsauce, Rucola / Tomato San Marzano DOP, mozzarella, 
prawns, cocktail sauce, rocket / 1a,2a,4a,7a,12b 

PIZZE CLASSICHE 24 ore di lievitazionePASTA ALL’UOVO
TAGLIOLINI ALLA BUSARA.........................................28,00
con aglio, olio d’oliva, peperoncino e gamberoni
Tagliolini “Busara-Art” mit Knoblauch, 
Olivenöl, Peperoncino und Riesencrevetten
Tagliolini “Busara style” with garlic, olive oil, 
peperoncino and king prawns / 1a,4a,3b,7a 

TAGLIATELLE SAN MARCO.........................................29,00 
con sminuzzato di manzo, pomodori secchi e pomodoro
mit Rindsstreifen, Dörrtomaten an Tomaten-Rahmsauce 
with strips of beef, dried tomatoes in tomato cream sauce
1a,3a,6b,7b 

LASAGNA ALL’EMILIANA............................................28,00
Sfoglia all’uovo di spinaci con carne macinata, 
besciamella e mozzarella al forno
Spinatlasagne mit Hackfleisch, Béchamelsauce 
und Mozzarella im Ofen gratiniert
Spinach lasagne with minced meat, bechamel sauce 
and mozzarella gratinated in the oven / 1a,3a,7a,6b,10b,12b

RAVIOLI RIPIENI DI PORCINI.................................... 29,50 
in fonduta di formaggi
Ravioli mit Steinpilzfüllung an Käse-Cremsauce
Ravioli with porcini mushroom filling and cheese cream sauce
1a,3a,7a 

CANNELLONI RIPIENI DI RICOTTA E SPINACI.....27,00 
con mozzarella gratinata al forno
Cannelloni mit Ricotta-Spinat-Füllung, gratiniert mit Mozzarella
Cannelloni with ricotta and spinach filling and baked with mozzarella
1a,3a,7a 

Porz. interaPorz.piccola | Intera
Porz.piccola | Intera

PASTA RUMMO
SPAGHETTI ALLA CARBONARA RIVISITATI......26,00
con pancetta croccante, panna, tuorlo d’uova, 
Grana Padano e pecorino pepato   
mit knusprigem Speck, Rahm, Eigelb, Grana Padano und 
gepfeffertem Pecorino  
with crispy bacon, cream, egg yolk, Grana Padano and 
peppered Pecorino  / 1a,3a,7a

PENNE AL MERLUZZO.............................................27,00 
(tipico piatto veneziano) con bocconcini di baccalà 
in salsa di pomodoro e peperoncino
Penne nach venezianischer Art 
mit Kabeljau an Tomaten-Chili-Sauce 
Venetian-style penne with cod in tomato and chili sauce
1a,4a,12a 

Le nostre pizze possono essere sia per gli intolleranti al lattosio 
sia per vegani! Basta solo segnalarlo ai nostri collaboratori
Unsere Pizzen können sowohl für Laktoseintolerante als auch für 
Veganer zubereitet werden! Melden Sie es einfach unseren Mitarbeitern
Our pizzas can be prepared for both, lactose intolerant and vegans! 
Just report it to our staff

BUFALINA............................................................... 29,00
Pomodoro San Marzano DOP, basilico fresco, olio 
EVO, mozzarella di bufala (calda/fredda) 
Tomaten San Marzano DOP, Basilikum, EVO - Öl, eine 
Büffelmozzarella (warm/kalt) obendrauf
Tomato San Marzano DOP, basil, extra virgin olive oil, 
a buffalo mozzarella (hot/cold) on top / 1a,7a 

MISS ITALIA............................................................ 35,00
Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella di bufala,  
prosciutto crudo stagionato Parma Antichi Sapori 
DOP, scaglie di Grana Padano, rucola
Tomaten San Marzano DOP, Büffelmozzarella, Parma-Roh
schinken Antichi Sapori DOP, Rucola, Grana Padano Splitter
Tomatoes San Marzano DOP, buffalo mozzarella, Parma ham 
Antichi Sapori DOP, rocket, Grana Padano shavings /1a,7a

CONTADINA........................................................... 35,00
Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella di bufala, 
cipolle, aglio, pancetta, funghi porcini
Tomaten San Marzano DOP, Büffelmozzarella, 
Zwiebeln, Knoblauch, Speck, Steinpilze
Tomato San Marzano DOP, buffalo mozzarella, 
onions, garlic, bacon, porcini mushrooms
1a,7a,12a

PIZZE CON MOZZARELLA 
DI BUFALA D.O.P


