
Piatti primaverili
MENU DEL MESE

Minestra di fave e asparagi
Suppe von grünen Spargeln und Saubohnen / Soup of green asparagus and broad beans

CHF 13.50 / 3a,5a,7a,9a,12b
   

Asparagi verdi al burro e gamberoni al lime
Grüne Spargeln an Butter und Crevetten an Limette / Green buttered asparagus and prawns with lime

CHF 26.00 / 1a,3a,7a
   

Nido di asparagi verdi con uova all’occhio di bue e pecorino pepato
Grüne Spargeln mit Spiegelei und gepfeffetrem Pecorino / Green asparagus with fried egg and peppered pecorino

CHF 24.00 / 3a,5a,12b

Ravioli ripieni di asparagi e ricotta in dadolata di pomodorini
Ravioli mit Spargel- Ricottafüllung an Tomatenwürfel
Ravioli with asparagus and ricotta filling and diced tomatoes

CHF 29.50 / 1a,3a,7a,12a
 

Polpettone di vitello al rosso di Montepulciano con asparagi verdi e scaglie di mandorle
Kalbshackbraten an Montepulciano-Rotwein mit grünen Spargeln an Mandelsplittern

Veal meatloaf on Montepulciano red wine with green asparagus and almond slivers
CHF 34.00 / 1a,3a,5a,7a,8b,9b,12a

PIZZA PRIMAVERA
con pomodoro, asparagi verdi e burrata filante in uscita

mit Tomaten, grünen Spargeln und Burrata-Fäden
with tomatoes, green asparagus and burrata threads

CHF 28.00 / 1a,7a,12b

DESSERT FATTO IN CASA
Cheesecake alle pere

Birnencheesecake / Pear cheesecake
CHF 13.50 / 1a,3a,5b,7a,12b 3/4
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Vini
REGALEALI BIANCO – SICILIA DOC 2022
Cantina: Tenuta Regaleali, Tasca - Sicilia

Tipo d’uva:  Inzolia, Cataratto, Grecanico, Chardonnay
7.00 - 45.00 CHF

PRINCIPESSA GAVIA – GAVI DOCG 2022
Cantina: Banfi - Piemonte

Tipo d’uva:  Cortese
7.50 - 49.00 CHF

ROSÉ – CASTEL DEL MONTE DOC 2022
Cantina: Rivera - Puglia
Tipo d’uva:  Bombino nero

6.50 - 42.00 CHF

SANTA CRISTINA ROSSO – TOSCANA IGT 2022
Cantina: Santa Cristina - Toscana

Tipo d’uva:  Sangiovese, Merlot
6.50 - 42.00 CHF

SAN LORENZO – ROSSO CONERO DOC 2021
Cantina: Umani Ronchi -  Marche

Tipo d’uva:  Montepulciano
8.00 - 52.00 CHF

Prezzi in CHF, 8,1% Iva inclusa  / Alle Preise in CHF, Inkl. 8,1% MwSt


